La pizzeria

Filosofia:
Ja oltre 23 anni pizzeria blu notte condvce i proprio lavoro con
passione nel tentativa di dare massima soddisfazione al cliente. Per
riuscire nell intento, /e materie prime di qualita superiore sono
attentamente selezionate e coniugate ,creando prodotti sempre al passo con f tempr
e nel rispetto della tradizione.

Pomuodoro e mozzarella:
Vengono utilizzati esclusivamente pomodori pelati tipo s. marzano ,
muozzarella fior di [atte (da latte italiano) e bufala campana do.p.
Jutti di origine italiana e gualita controllata.

Le farine:
Le nostre farine sono di gualita superiore ,dalla manitoba [
alle integrali trattate opportunamente per mantenere il germe di
Girano, i sali minerali e le vitamine intatte,
inoltre propomiamo alcune speciall biologiche come il farro integrale
g il Kamut integrale a basso potere allergenico.

Lista allergeni-
(i sequenti allergeni possono essere contenuti, nelle pizze, come ingredienti o in tracce

dovute a contaminazioni crociate che risultano frequenti per evidenti motivi di lavarazione):
(ai sensi del reg. UF n. WG5/Z00 del Z5/10/200)

lirana, orzo, seqgale, avena, farro, kamut
soig, sesamo, arachid;, latte, sedano,
Lrostace, molluschi, uovs, pesce, Senape,
solfiti; lupini, Mandorle, noci nocciole, pistacchi;

N.B. (in caso di allergie siete pregati di chiedere il meni dedicato e di consultarvi
attentamente con il personale, che sapra consigliarvi al meglia).

NE. Alcune delle materie prime presenti nel meni potrebbero essere congelate all origine.
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Impasti speciall:

[utte le pizze del nostro meni
Fassono essere scelte con /
Sequenti impasti

Impasto classico

Impasto con lievito madre™

(alta alla napoletana min 56 ore di lievitazione)

Impasto 3/ farro integrale ™
Impasto &l kamut integrale biologico ™

//77/75’.5' to ai cereali™ (zon semi d lino & sesams)

*Supplemento impasti speciali EL00

ﬂ.b. (in tutti glf impasti & presente lievito di birra)
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Le pizze speciall:

VERALE:s/t3 ligvits madre, stracciatella e pelati tio s. marzano fuari farng, pii basilico fresco £8.200

La Lampana: base margherita Acciughe, bufals campans dop. £770]
Della casa: capricriosa + salaming piccante, wurstel e uovo £49/
Mantanara: bianca, fior di latte, funghi porcini  scamorza affumicata £ R4/
Rustica; bianca fior di latte, scamorza affumicata, trevigiang e salsiccia £78
Blu notte:hase margherita, champignon freschi parmigian dop. 4 scaghe, balsamico igp £ 8 4[]
Saporita: pomodors, fior di latte, gorgonzols do.p. culatells con cotenna £4/7
Pancetta: pomadors, fior d latte, pancetta di zibello E75)
24 lune: pomodors, fior di fatte, Prosciutto Crudo Devodier 74 mesi (basso tenore di sale) £ § 4[]
La Ferrarini: pomodoro, fior di latte, con proscivtto Cotto Ferrarin messa dapo £77/]
La marittima : pomodors, fior di latte, frutti di mare freschi (fatti da noi) £447
La zibellp: pomodars, fior di latte, bufals do.p. .culatello di Zibello d.o.p EIZE
Lalzapizza: mets calzone e mets come vuoi tu + E100
L3 tre vigiana: pomodsrs, fior di latte, radicchio trevigiano e gorgonzola dop. £77
la VEQANa: solo pomodors, pomadorin tigo paching e verdure grighate (vegan) E 750
/ﬂSH/HpI'ZZH: cesting di pasta della pizza con insalata nizzards (no week end) £Bhl
ﬂﬂlz ane ]- riC ﬂ/ﬂrﬂ:ﬂﬁ/lﬂﬂﬁ con pomaders mozzarell cotto Ferrarin, contorno di rucola e trevigiano al balsamico g 5 5[7
La pugliese: pomodors, fior di latte, olive nostraline e cjpolla Tropea £77
la reqgiana: base margherita, parmigiano reqgianc d.o.p. a scaghe e balsamico ig.p. £75l
/a stracciatella: pomodors tipo s.marzano e stracciatella fuori farno £ 840
biamberetti: fior di latte, pomodorin gamberetti royal mari freddi e olive nostraline £450
L3 tirolese: pomodors, fior di latte, wurstel e spek igp. Alto Adige Sentter £ 840
La boscaiola: base margherita, misto di funghi pio funghi freschi e porcini £400
Pizzicosa: pomodors, fior di latte, pancetta piccante £750
Patawurstel: somodors, fior di latte, patatine fritte e wurstel £7600
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(omaggio ai campioni del ciclismo e allo sport)

Pizze speciali bianche :
Maser: fior d latte, Pancetta di Zibello in forno e parmigians reggians dop. 2 scaghe

Saronni: fior di latte, salaming piccante in farng e gorgonzola dop.
Gimond(: fior i latte e salamin piccante in forno

Eddy Merckx: fior di latte, brié e noci

La Wander: fior 4 latte, bufals campana d.op. e pancetta di Zibello in forno
Maontanara: fior di latte, funghi porcin e scamorza affumicata
Friariella: fior di latte, friariell e salsiccia

Pizze speciall rosse:

ﬂﬂpﬂl:' passata di pomodora, pomodors pelati tipo San marzang, rucola (vegan)
Bartali: passata di pomodoro, pemadori pelati tjpe san marzano e porcini (vegan)
/3 VEQaNa: psssata di pomodoro pomaodorin; e verdure grighate (vegan)

La bruppi: baby passata di pomodors con wurstel

le pizze speciall alte lievito madre:
/?Eglhﬂ Iﬂﬂl"gﬁﬂl’/tﬂ: passata di pomodoro, bufala campana d.o.p. e origano

Pantani: pomodors, fior di latte, acciughe mar mediterraneo e origano

Indurain:zomodors, fior i latte, bufala campana d.o.p. ,pemadari pelati tjpa s.marzano messi dopo
Lhigppucci: passats di pomodors, rucola e stracciatella messa dopo

ﬁ'ﬂgﬂﬂ: bignca con fior di [atte, gorgonzola, salaming piccante e rucola

/ calzoni Speciali-

ﬂ/l'lllpiﬂﬂl'l?ﬂ.' calzone ripieno di pomodoro, fior i latte & prosciutto crudo 74 lune Devodier messo dopo

Mandiale: :0ne ripiena di pomadora, fior di latte, proscivtto cotto Ferrarin e salsicia cotta fuori
[lll'ﬂpﬁ’ﬂ.‘ calzone ripieno di mozzarell e cotto Ferrarini + sopra passata di pomodore € pomodorini 8 crudo

ﬂﬂ/l ane tfiﬂﬂ/ﬂl’ﬂ.’ calzone con mozzarells, pomodora, cotto Ferrarin, con contorno di rucola e trevigiang 3/ balsamico

£ 500
£720
£ 660
£770
£500
£840
£ 780

£720
£ 840
£ 780
£4.90

£ 760
£700
£820
£8580
£540

£500
£840
£ 840
£560

Trenting: caizone bianco ripiens di fior di latte, scamorza affumicats, funghi freschi spek ig.p. Senfter a cruds € 5 G1]
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Fizze tradizionali-

Margherita: passata pomodori pelati italian tin s.marzano & mozzarella fior di latte italhiana ~ E 500
Gocching: pssta dells pizza olio sale, (agho a richiests) (vegan) ESEl
Marinara: psssata di pomodors, origano  agho (vegarn) E45l]
Napoli: base margherita accivghe origan EEN
Romana: base margherita acciughe .capperi origano ELEN
Funghi : base margherita, funghi trifolati in asettico EELN
Prosciutto: base margherita e proscivtts cotto Ferrarin ELLl
Salsiccia EI,'UU//H.' base margherita salsiccia e cipoll tropea ELLl
Tanna: bsse margherita  tomno ELL
Bufala: base margherits, bufala campana dop. ELL
Rucola: bsse margherita, rucola ELLl
Diavola: base margherita, salamino piccante ELL
Prosciutto e funghi: base margherita cotto Ferrarini funghi trifalati in asettico £70
Prosciutto e salsiccia: base margherita cotto Ferrarin salsiccia £77
Lalzone: base margherita proscivtto cotto Ferrarini £750
Melanzane: base margherita melanzane grighate EL00
Funghi freschi: base margherita  funghi champignon freschi ELG0
Spﬂﬂk' base margherita, spek Alto Adige ig.p. Senfter £ 76l
4 fﬂl'lﬂﬂggl:' base margherita , formaggio brig, emmenthal bavarese, gorgonzols d.op. &7
E'ﬂpriaaiﬂsa' base margherita, cotto Ferrarin funghi trifolati in asettico, salsiceia, funghi bianchi, olive &7
.S',UEEI'H/E': base margherita ,bufala campana d.o.p. pomodorin tpo paching £ 7720
Speciale porcini-tase margherita bufala campans do.p, pomadorin funghi porcini £ 840
Lontadina: base margherita melanzane grighate, parmigiano reqgians d.op. £720
Stracching e rucola: base margherita stracching e rucols &7
Tonno e L'I,'Uﬂ//ﬂ: base margherita, tonno e cipolla tropea £ 6.6
Parcini: bsse margherita, finghi porcini £ /780
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Supplementi

base senza glutine £2.000

gigante £2.00
doppia pallina £1007
ingrediente base £l 61
rucols, parmigiano d.op., bufala dop,£70

Froscivtto cotto Ferrarin £ [ 50
pancetta Zibello, spek igp. Sentter £/.50
prosciutto crudo 74 lune Devodier £7.40

Lulatello di Zibello dop. £ 6.00

Loperto £ 2501

Lista allergeni:
(i sequenti allergeni possono essere contenuti, nelle pizze,
come ingredienti o in tracce dovute a contaminazion/ crociate

che risultano frequenti per evidenti motivi di lavarazione)-
( ai sensi del reg. UF n. 16S/Z200 del Z5/10/701)

birang, orzo, segale, avena, farra, kamut
soig, Sesamao, arachidi, /atte, sedano,
Lrostace; molluschi uova, pesce, Senape,
solfiti, lupini; Mandorle, noci, nocciole, pistacchi

N.B. In caso di allergie siete pregati di chiedere il meni dedicato e di
consultarvi attentamente con il personale, che sapra consigliarvi al meglia).
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