IL RISTORANTE

Ja oltre 25 anni pizzeria blu notte conduce il proprio lavora con
passione nel tentativa di dare massima soddisfazione al cliente.
Per riuscire nell intento, la pasta e i dolci fatti a mano ,da noi
come una volta; le carni, il pesce e le materie prime di gualits
superiore ,sono attentamente selezionate e coniugate
creando prodotti sempre 3/ passo con i tempi e
nel rispetto della tradizione.

Lista allergeni:

(7 seguenti allergeni possono essere contenuti come ingredient

e in tracce dovute a contaminazioni crociate):
( ai sensi del reg. UF n. 1165/ 201] del Z5/10/ 201 )

Grano, orzo, segale, avena, farra, kamut
soi3, sesama, arachid; latte, sedano,
Lrostace; molluschi vova, pesce, Senape,
solfit; lupini, Mandor/e, noci nocciole, pistacchi

NE. (in caso di allergie siete pregati di chiedere i mend dedicato e di
consultarvi attentamente
con il personale, che sapra consigliarvi al meglia).

NE. Alcune delle materie prime presenti nel meni
potrebbero essere congelate all origine.




IL RISTORANTE

PESCE

ANTIPASTI
Selezione di antipasti di mare
Fantasia di mare (seppia, polipo, gamberi e gamberetti, pits coktail di gamberi, salmone e alici marinate)
Tentacoli di polipo al vino rosso su crema di patate e gamberi
Trittico di affumicati (spada,saimone, tonno) SU insalatina di arance e finocchi
Code di gambero in crosta di polenta e balsamico i.g.p. su letto di valeriana
Salmone fresco marinato con crostini

Acciughe del cantabrico con crostini caldi e riccioli di burro

— PRIMI

Cappellacci di branzino in crema di gamberi

Paccheri di gragnano, gamberi, pomodorini e bottarga
Gnocchetti artigianali granchio e datterini gialli
Spaghettone con vongole veraci

Risotto ai sapori del Tirreno

Scialatelli allo scoglio Blu Notte

€18.00
€ 11.50
€ 11.50
€ 11.50
€ 9.50
€ 9.50
€ 8.50

€ 12.50
€10.50
€10.50

€ 12.50

€10.50

€ 12.50




IL RISTORANTE

SECONDI
Branzino sfilettato al forno in crosta di patate novelle e rosmarino €17.00
Trancio di pesce spada alla griglia con verdurine saltate €17.00
Tagliata di tonno con semi di sesamo e lino tostati €17.00
Spiedini gratinati al forno di calamari e gamberi €12.00
Fritto misto di pesce € 13.00
Crostacei al vapore su letto di misticanza € 19.00
Grigliata di pesce alla Blu Notte € 19.50

Su prenotazione : ricciola, rombo, cernia al forno

—— — CONTORNI

Chips di patate fritte € 4.00
Patate al forno € 4.00
Verdure miste alla griglia € 4.00
Insalate miste a scelta € 4.00
Misto di verdure ripassate in padella € 4.00

Crocchette di patate € 4.00

Olive ascolane €4.00




IL RISTORANTE

TRADIZIONALE

Culatello di zibello d.o.p. con crostini caldi e riccioli di burro

ANTIPASTI

Prosciutto crudo di parma d.o.p. 24 lune Devodier
Rustico di salumi misti con cipolline al balsamico di modena i.g.p.

Bruschetta di pane pugliese farcita
( lardo di colonnata/salumi vari/pomodorini )

Tris di formaggi stagionati e relative mostarde
(castelmagno d.o.p.,parmigiano reggiano d.o.p, pecorino di fossa )

—— _ PRIMI
Tortelli*di zucca al burro ,al ragu o soffritto

Tortelli* verdi al burro o al soffritto

Tortelli* di patate in crema tartufata

Tortelli* ai funghi porcini in salsa

Cappelletti* in brodo

Gnocchetti artigianali alle noci e pecorino di fossa
Strigoli spek funghi freschi e zafferano

Risotto al castelmagno d.o.p.
A richiesta (parmigiana; asparagi; porcini;)

*Pasta fatta a mano interamente di nostra produzione !!

€11.50

€ 9.50

€ 9.50

€ 6.00

€ 9.50

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00
€ 10.00
€11.00
€9.00

€ 8.00

€9.00




IL RISTORANTE

SECONDI

Filetto di manzo al rosmarino e lardo di colonnata €16.00
Filetto di manzo ai funghi porcini € 16.00
Filetto di manzo al balsamico i.g.p. €16.00
Trancio del macellaio (costata senz’osso di 400gr.circa) €18.00
Gran grigliata di carne (braciola,spiedino,salsiccia, pancetta,servelade,manzo) € 16.00
Tagliata di manzo grana rucola e balsamico €16.00
Stinco di maiale al forno con chips di patate fritte € 13.00
Braciola di maiale nostrano ai ferri € 9.00

Su prenotazione : costate e fiorentine di fassona piemontese selezionate  €4.00 hg

PROPOSTE VEGANE
Sformatino di riso basmati con verdurine croccanti e
vellutata di pomodori pachino €8.00
Tortino di patate e melanzane Blu notte (olive capperi pomodorini) €8.00

Per i piu piccoli

Gramigna panna e salsiccia €6.00
Scaloppine .... €8.00
Cotoletta.... €8.00
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BIANCHI FRIZZANTI

SPERGOLINO DOC - Bertolani

BIANCHI FERMI

RIBOLLA GIALLA DOC - Il Roncal
LUGANA DOC - Olivini
PASSERINA IGT - Villa Bizzarri

FERRARI PERLE’ - Ferrari

SPUMANTI

SPUMANTI ROSFE’

CHAMPAGNE

%
Cornta o Cine

| prodotti elencati possono contenere solfiti.
PIGNOLETTO COLLI BOLOGNESI DOCG - Tizzano € 12,50

€9,50
GEWURZTRAMINER AROMATICO D.O.C. BIO - Cantina Toblino € 16,50
GEWURZTRAMINER RISERVA NUSSBAUMER - Tramin € 30,00
FAVORITA LANGHE DOC ONORATA - Angelo Negro € 12,50

€ 15,00

€ 13,50

€ 12,00
GRECO DI TUFO DOCG - Cantine D’Aione € 14,50
SPUMANTI METODO CLASSICO

€ 40,00
FRANCIACORTA BELLAVISTA BRUT CUVEE"- Bellavista € 39,00
FRANCIACORTA BRUT CRUPERDU Mill.to DOCG - Castello Bonomi € 29,00
PROSECCO TREVISO SPAGO DOC - Borgo Molino € 13,00
PROSECCO Sup. Vald. Extra Dry Mill.to 09 DOCG - Borgo Molino € 17,00
PROSECCO di Valdobbiadene Extra Dry DOCG - Borgo Moline € 15,00
MOTIVO ROSE' SPUMANTE EXTRA DRY - Borgo Molino € 13,50
CHAMPAGNE RUINART BRUT - Ruinart € 65,00
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| prodotti elencati possono contenere solfiti.

ROSSI FRIZZANTI (Lambrusco)

GRASPAROSSA DI CAST. DOP ACINO - Manzini € 13,50
SORBARA VECCHIA MODENA PREMIUM DOP - Chiarli € 13,50
REGGIANO EMILIA IGT - Campogrande € 8,50
REGGIANO ROSSO TIRELLI IGP - Tirelli € 11,00
MANTOVANO OTELLO IGT - Ceci € 14,50
ROSSI FERMI
LAGREIN DOC BIOLOGICO - CantinaToblino €13,50
VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE LE BINE DOC - Campagnola € 16,50
SANGIOVESE LEGGIOLO SUPERIORE DOC - Calonga € 15,50
MORELLINO DI SCANSANO Bella Marsilia DOCG - Poggio Argentiera € 16,00
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG - Fattoi € 34,50
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG ‘98/’99 - Fattoi € 42,50
BRUNELLO DI MONTALCINO 1997 - Tenuta Sesta € 59,00
RAMITELLO BIFERNO DOC - Di Majo Norante €17,50
NERO D’AVOLA IGT - Cusumano €13,50
VINI DA DESSERT
MOSCATO D’ASTI 0,750 - Neirano € 14,00
MOSCATO D’ASTI DOCG 0,750 - Angelo Negro € 14,00
ALBANA PASSITA 0,375 - Podere La Berta € 22,00
Al calice: MOSCATO LIQUOROSO - Alagna € 2,50
LE MEZZINE
LAMBRUSCO ORO REGGIANO - Bertolani € 6,50
PINOT GRIGIO - Borgo Molino € 7,00
SANGIOVESE DI ROMAGNA GOCCE - Calonga € 7,00
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| prodotti elencati possono contenere solfiti.

BEVANDE E BIBITE IN BOTTIGLIA

Acqua Lurisia - 0.75 It. €2.50
Acqua Lurisia - 0.5 It. €2.00
Bibite in bottiglietta vetro 0.33 It. €2.80
Bottiglia vetro Coca Cola 1t. €5.50
Birra - Moretti 0.66 Cl. €4.00
Birra- analcolica 0.33Cl. €4.00

BEVANDE ALLA SPINA

Vino bianco frizzante 1Lt €7.50
Vino bianco frizzante 1/2 Lt €4.50
Vino bianco frizzante 1/4 Lt €3.00
Pepsi cola piccola o.2lt. €2.20
Pepsi cola media 0.4lt. €3.00
Birre alla spina : vedere I'apposito menu

CAFFETTERIA
Caffe Cagliari €1.30
Orzo grande €1.80
Ginseng grande €1.80
Amari €2.30
Grappe, wisky, cognac, brandy, rum,ecc. a partire da| €2.80




